PLAN DE MEJORA Y SUBSANACIONES DE LOS HALLAZGOS REALIZADOS POR LA SECRETARIA DISTRITAL DE SALUD EN EL SERVICIO DE ALIMENTOS EL DiA 6/12/2023

CONDICIONES DESCRIPCION DEL ACCION DE RESPONSABLE DE FECHA DE |FECHA DE EVIDENCIA FOTOGRAFICA SUBSANADA
SANITARIAS HALLAZGO MEJORA ACCION DE LA MEJORA|INCIO FINAL

1. EDIFICACION E INSTALACIONES

Mantenimiento correctivo a
las uniones redondeadas de
pisos y paredes en el area de

Falta de continuidad en las uniones

Condiciones de pisos y paredes. | redondeadas de piso y paredes en drea de| Mantenimiento 27/12/2022 28/12/2022
procesos.
procesos.
Jabén con fragancia en lavamanos de | Se solicita al proveedor jabén
accionamiento no manual en dreade | sin fragancia para evitar la
procesos, contaminacion alimentaria
Instalaciones sanitarias. Coordinacién 20/12/2022 23/12/2022

2.EQUIPO Y UTENSILIOS

Base de congelador y de nevera en drea de| Mantenimiento correctivoa
bodega y en 4rea de procesos con las bases del congelador y
Condiciones de equipo y utensilios. evidente deterioro. nevera en dreas de bodegay Mantenimiento 21/12/2022 26/12/2022

drea de procesos.

Se realizo remplazo de tabla
de picar y de utensilio en la

Superficie d tact ) Tabla de picar deteriorada. Un casa de Juan Pablo.
uperficie de contacto con el
i utensilio de madera en el comedor Tecnico de alimentos 7/12/2022 7/12/2022
alimento
de casa Juan Pablo.
Se realiza cambio de calzado
al manipulador de acuerdo a
Manipuladores en érea de proceso con lo requerido por la norma.
Pricticas higiénicas P P Tecnico de alimentos 7/12/2022 7/12/2022
calzado abierto.
(Capacitacion continia y permanente, no | Se desarrollan capacitaciones ACTA N° 1056 la cual reposa en el informe de gestion del mes de diciembre de 2022 en la obligacién 13 del componente
tiene impacto en los manipuladores por | con diferentes metodologias de nutricién y salubridad.
Educacién y capacitaciones practicas higienicas, y por procesos de haciendo efasis en las BPM. Tecnico de alimentos 12/12/2022 20/12/2022
limpieza y desinfeccion
Se realiza retroalimentacién
al personal manipulador de
mantener los recipientes con
i Ia tapa asignada 0
Residuos sélidos Contenedor temporales sin tapas. @ tapa asigna Tecnico de alimentos 6/12/2022 6/12/2022

Deficiente limpieza y desinfeccién en | 1. Se desarrollan ACTA N° 1056 la cual reposa en el informe de gestién del mes de diciembre de 2022 en la obligacién general nimero 22.
zonas muertas debajo de equipos. capacitacionen con
Limpieza y desinfeccién de dreas, Ventanas y mallas de ventanillas con | diferentes metodologias
B grasa y mugre acumulado. haciendo efasis en las BPM. Tecnico de alimentos 12/12/2022 28/12/2022

equipos y utensilios.

(Campana de extracin con grasa en borde | 2. Mantenimiento de los

interno. angeos y de a campana

exteactors

Se realizo diligenciamiento del formato FOR PSS 249 el cual se reposa en el on del mes
de diciembre de 2022 en la obligacién 9 del componente de nutricion y salubridad.

Serealiza seguimiento a los
Los registros de limpieza y desinfeccién ol
procesos de limpiezay

corresponden con lo evidenciado en la : Nutricién 7/12/2022 30/12/2022
saneamiento. desinfeccion con mayor

it
visita periodicidad.

Soportes documentales de

PLAN DE MEJORA DE LOS HALLAZGOS ENCONTRADOS EN LA VISITA DE LA SECRETARIA DE INTEGRACION SOCIAL REALIZADA EL DA 27 DE ABRIL DE 2023 A L SERVICIO DE
CONDICIONES | DESCRIPCION DEL ACCION DE RESPONSABLE DE FECHA DE | FECHA DE |EVIDENCIA EVIDENCI
SANITARIAS HALLAZGO MEJORA ACCION DE LA MEJORA| INCIO DE | FINALDE [FOTOGRAFICA ACTUAL A FOTOGRA FICA DEL
ACCION DE | ACCION DE
MEJORA | MEJORA
1. EDIFICACION E INSTALACIONES

Realizar mantenimiento y
pintura epoxica a las media
cafias del piso, cambio de las
media cafias que se

Correccion e instalacion de medias Las medias cafas se cuentran ncuentran de tr:
r encuentran de tras de las Coordinacién y mantenimiento. 16/05/2023 31/05/2023
carias deterioradas y despegadas. marmitas
Algunas baldosas del éra de produccién se | Cambio de las baldosas rotas
Deterioro de piezas de baldosa & P Coordinacién y mantenimiento. 16/05/2023 31/05/2023
encuentran partidas.  realizar emboquile.
Los anjeos se encuentran deteroradosy f L
antenimientoy cambio de
Mantenimiento de anjeos. con grasa o que impide una adecuada v Coordinacién y mantenimiento. 16/05/2023 31/05/2023

ajeos.
ventilacién.

2.EQUIPO Y UTENSILIOS

Lampara de pre alistamiento de abarrotes,
Condiciones dela iluminacion para de pre alist: Cambio de la lampara. Coordinacién y mantenimiento. 16/05/2023 31/05/2023
con luminacion intermitente.

Cambio delos cuchillos que

Condiciones del menaje Cuchillos despuntados
se encuentren inservibles

Coordinacién y tecnélogo de alimentos 16/05/2023 31/05/2023

4. SANEAMIENTO

e realiza retroalimentacién
al personal manipulador de

alimentos para aumentar la
Contenedor con exceso de residuos

Residuos sélidos o periodicidad de recoleccion Tecnlogo de alimentos y nutricionista 18/05/2023 18/05/2023
s6lidos.

Este contenedor no era necessario mantenerlo en la despensa, por lo.

tanto se retira de ese lugar.
de los residuos sdlidos E




